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CATERING & EVENTS

APERITIUS (Tots inclosos)

Coca amb pernil ibéric
Mini Macaron farcit de foie
Croqueta de rostit
Croqueta de bolets
Vol-au-vent de brandada de bacalla
Dauets de salmd marinat
Musclos marinera

SEGONS (1 a escollir)

Pollastre farcit de Bolets i Ceba caramel-litzada amb patata al romani
Melds de vedella a baixa temperatura amb parmentier de patata
Orada farcida de ceps amb crema de gambes i esparrecs verds
Tronc de tonyina vermella saltejat amb fonoll i xerris escaldats
Suquet de Corball amb patates, cloisses i carxofes

POSTRES (1 a escollir)
POT de Cheese Cake , Brownie de xocolata, Tiramisu o Lemon Pie %
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42€/preu per persona (MINIM DUES PERSONES )
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Vol-au-vent de brandada de bacalld i figues 3€/unitat

Vol-au-vent farcit de fruits del mar 3€/unitat
Dauets de salmé marinat (brotxeta) 3€
Coca amb tomaquet de pernil ibéric 2€/unitat

Croquetes de Rostit o de Bolets 1,5€/unitat
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Croquetes de Calamarcets o de Gorgonzola amb nous 2€ (LA CROKET)
Caneld de carbassoé farcit de Tartar de tonyina
Mini Macaron farcit de Foie o de Formatge Idiazabal 2,5€
Mini Mochi farcit de Foie o de Formatge d'ovella 2,5€
6 Canelons de Rostit amb beixamel 15€
Pop a la planxa sobre Parmentier de patata 18€
Musclos a la marinera 14€
Tartar salmé i alvocat 16€
Truita de Patata i Ceba 10€ [ Truita de sobrassada, brie i mel 10€
Tataki de tonyina amb arrds Basmati 15€
Amanida de Formatge de Cabra, fruits secs i vinagreta 10€
Variat de Formatges amb torradetes i melmelada 18€
Variat d’'embotits ibérics amb pa amb tomaquet 22€
Pollastre farcit - Bolets i Ceba caramellitzada amb patata al romani 15€
Pollastre farcit - Pernil dolg i Camembert amb patata panadera 12€
Melds de vedella a baixa temperatura amb parmentier de patata 18€
Vedella amb bolets 28€/kg (racié 400gr aprox.)
Espatlla de Xai al Forn sencera amb Patata Panadera (PREU S/M)
Salmé Cruixent amb Cebetes i Tomaquet a les Fines Herbes 15€
Orada al Forn amb patata Panadera 13€/unitat
Tronc de tonyina vermella saltejat amb fonoll i xerris escaldats 18€
Calamars Farcits amb la seva salsa 32€/kg (400gr racié aprox.)
Orada farcida de ceps amb crema de gambes i esparrecs verds 18€
Suquet de Corball amb patates, cloisses i carxofes 18€

POSTRES: POTS 250mI (cheese cake, lemon pie, tiramisQ, brownie, carrot cake) 8€

COMANDES AL 674726040 O INFO@CANSIBARITA.CAT

7
3
9=
2
§
(RECLAMEU CONFIRMACI0) %



